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Rodna Gruda
Bolj kot je preprosto, boljse je — ne le v kuhinji

The Simpler, the Better — Not Only in the Kitchen
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Mojca Cvetkovic je mlada priseljenka v Avstralijo, sicer pa vrhunska kuharica, ki se je v
Sloveniji kalila pri znamenitem Janezu Bratovzu, cigar restavracijo JB v srediS¢u
Ljubljane obiskujejo gurmani z vsega sveta.

Mojca Cvetkovi¢ is a young immigrant to Australia who is a chef par excellence. She has
been taught by the renowned chef Janez Bratovz whose restaurant JB in the center of
Ljubljana is often frequented by epicures from all over the globe.

Vas odhod v Avstralijo je bil nadvse nenavaden, skoraj podoben filmskim
zgodbam. Ali nam lahko dogodke opisete?

Vse se zgodi z razlogom in ob casu, ki je namenjen za to. Nikoli si nismo mislili, da se
bomo kdaj preselili v Avstralijo.

Zacelo se je z nakljuénim obiskom seminarja s predstavitvijo zivljenja in dela v Avstraliji,
ki ga je takrat organiziral Tony Lenko, nas uradni migracijski predstavnik. Z »naklju¢nim
obiskom« hoc¢em povedati, da smo le spremljali nekoga na omenjeni seminar.

JMojea Cvetkovié Izkazalo se je, da imava z moZem ve¢ moznosti za stalno bivanje v Avstraliji kot oseba, ki

sva jo spremljala. Malo zares, malo za hec sva izpolnila okvirni brezplac¢ni formular o
moznostih dela in stalnega bivanja v Avstraliji. Tony naju je kmalu obvestil, da imava glede na delovne izkusnje,
znanje anglescine, starost, zdravstveno in financ¢no stanje, druzinsko skupnost in Se in Se ... idealne moznosti za
pridobitev bivalne in delovne vize, ki ni v nobenem primeru omejena in je dejansko »najbolj idealna« vrsta vize.
Prakticno si skoraj Avstralec, le volilne pravice nimas in potnega lista ne dobis. Po stirih letih (zakon se je vmes
spremenil) stalnega bivanja v Avstraliji pa lahko zaprosis tudi za drzavljanstvo. Po priblizno dveh letih urejanja
migracijskih dokumentov nas je 1. maja 2007 poklical migracijski agent in sporocil, da so nam odobrili
omenjeno vizo.

27. septembra 2007 pa smo Ze pristali v Avstraliji. Teden dni pozneje je bila héerka Julija Ze v avstralski Soli, leta
2012 pa smo postali tudi avstralski drzavljani.

Kako ste se z druzino znasli v »deZeli tam doli«? So se vasa pricakovanja izpolnila?

Okvirne nacrte glede dela, lokacije bivanja ter izbire Sole za Julijo smo pripravili Ze v Sloveniji
pred odhodom. Avstralci imajo zaradi oddaljenosti in razvitosti veliko moZnosti za urejanje
najrazlicnejsih zadev »on line«.

Tako smo si veliko informacij pridobili Ze pred odhodom in prihranili ¢as - le za dejanja in ne za raziskavo.

Nas glavni razlog za selitev je bil ve¢ skupnega druzinskega casa. Avstralci so namrec na splosno zelo naklonjeni
druzinskemu zivljenju. Drugi razlog pa je ekonomski: redne place, boljsi delovni pogoji, boljsa zascita delavcev
itd.

Mislim, da so se nasa pricakovanja izpolnila. Na splo$no prezivimo ve¢ ¢asa skupaj kot druzina, vec si lahko
privoséimo, druzimo se s prijatelji, ki so Slovenci, Grki, Indijci, Italijani, Srbi, Avstralci, Egipcani....
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Koncali ste turisticno Solo in slovite kot vrhunska kuharica, med drugim ste delali tudi pri
slovitem Janezu Bratovzu. Kako je sprejel vas odhod? Kaj vam je polozil na srce?

»Bolj kot je preprosto, boljse je,« je stavek, ki mi ga je na koncu referen¢nega pisma zapisal Janez Bratovz. Ta
stavek z veseljem uporabljam v vsakdanjem zivljenju in ne le v kuhinji.

Kot novi priseljenci smo se veckrat morali »spustiti« nekaj stopnic nizje, da smo se lahko izkazali na »preprost in
iskren nacin«. Zato sem prvo leto delala v Solski menzi, kamor je hodila Julija v Solo, eno leto popolnoma brez
placila!

Prostovoljno delo je v Avstraliji zelo cenjeno, vendar ga novi priseljenci premalo izkoristijo, Ces, »saj nisem priSel
v Avstralijo zastonj delat«. Rezultat takega dela je veliko veéje »placilo«: spoznavanje in zaupanje
ljudi, izku$nje, spoznavanje njihove kulture, navad itd. Julija je bila stara sedem let, govorila je zelo malo
anglesko, tako da ji je bila moja prisotnost v $oli najvecje zadovoljstvo. Kadarkoli je lahko prisla do mene, da sem
lahko pomagala pri prevodih. Véasih pa je priskaljala samo po poljubéek. Mar ni to najvedje placilo?

Janez Bratovz je »car«! Njegove kulinaricne ideje, vdanost tradiciji in volja so neprecenljivi. Obenem pa je
izjemno preprost clovek, ki je vedno pripravljen pomagati.

Pred ¢asom smo z njegovo pomocjo pripravili prestizno prireditev v Brisbaneu, imenovano »Alps-Adriatic night«,
kjer smo Zeleli splos$ni avstralski javnosti predstaviti tradicionalne slovenske jedi.

Janez je poskrbel za meni, ki ga je pod njegovo taktirko pripravil indijski kuhar Rhian Rodrigues. Prireditev smo
organizirali v idili¢ni lokaciji ob Brisbane river v italijanski restavraciji.

Meni je vseboval zaseko, namaz iz bu¢nega olja, kranjsko klobaso z zeljem kot toplo predjed, gobovo juho,
zlikrofe, mlado svinjska pecenko, prekmursko gibanico in seveda potico. Ker je bila takrat v Avstraliji na turneji
tudi Helena Blagne, smo vecer popestrili z njenim nastopom. Imeli smo tudi tiho avkcijo kosarice slovenskih
izdelkov, kuharske knjige Janeza Bratovza ter slike, ki nam jih je v ta namen podarila Slovenska izseljenska
matica, za kar se ji Se enkrat najlepse zahvaljujem in z veseljem sporo¢am, da so slike pristale na stenah doma
slovenske druzine v Brisbaneu. Vecer je bil zelo dobro sprejet, delezni pa smo bili tudi veliko zahval z Zeljami, da
bi podobno prireditev pripravili vsako leto.

Zelo me veseli, da so drustva, kot so Kuharska zveza Slovenije in druge vladne organizacije in uradi, pripravljeni
podpreti tovrstne prireditve, pa cetudi to ni finan¢éna podpora, temve¢ le promocijski material.

Hvala tudi Uradu Vlade RS za Slovence v zamejstvu in po svetu, ki je omenjeno prireditev sofinanciral.
Kako ste v Avstraliji nadaljevali svojo kariero vrhunske kuharice?

Aktivno sem se vkljucila v Avstralsko zvezo kuharjev, kjer sem bila zadnji dve leti tudi v odboru. Tako sem
spoznala veliko ljudi iz stroke in nasla Stevilne prijatelje. Sodelovala sem pri pripravi tekmovanj, sejmov,
predstavitev produktov in se na splosno seznanjala z avstralsko kulinariko.

Moz je odprl svoje transportno podjetje in takoj pricel z delom.

Naselili smo se na obmod¢ju med glavnim mestom drzave Queensland Brisbane in zelo znanega turisti¢nega
sredisca Surfers Paradise. Tako smo lahko v 30 minutah v sredi$¢u glavnega mesta ali na plazi.

Letos smo kupili tudi hiSo, na kar smo zelo ponosni.

Kaksni ljudje so Avstralci, kako bi jih opisali?

Stisk roke ima tukaj $e vedno veliko pomeni. Ce se z nekom nekaj dogovoris in si seze$ v roke, to drzi kot pribito.
Ce pa dano besedo prelomis, si zapecaten za vedno. Cenijo postenost, ideje in se radi druZijo z komerkoli, ne
glede na raso, kulturo ali vero. Tudi istospolni pari so tukaj zelo odprti. Omenila sem Ze, da smo na prireditvi
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»Alps -Adriatic night« postregli s slovensko hrano, ki jo je pripravil indijski kuhar v italijanski restavraciji, kjer
je glavni vodja restavracije Avstrijec ...

Koliko v Avstraliji cenijo dobro kuhinjo?

Hmm ... Premalo. Oglasevanje hitre prehrane je Se vedno dovoljeno v vseh medijih. In to gotovo pove ve¢ kot
dovolj. Rezultat so seveda debelost, diabetes in razne alergije. Na izdelkih je premalo informacij oziroma so
nekatere tolmacene, kot jih narekujejo multinacionalke. Avstralci so po debelosti menda ze prehiteli Americane.
Sicer se stvari spreminjajo, vendar prepocasi. Tudi sami smo opazili, da se je v zadnjih sedmih letih veliko
spremenilo. Ve¢ je Organic ponudbe, ponudbe s trznic itd. Menda v glavnemu mestu Brisbane pred desetletjem
ni bilo mogoce narociti espresso kave, temve¢ le instant, danes pa je coffee shop za vsakim vogalom, tudi z
italijanskimi kavami.

Ustanovili ste predstavnistvo za vodo costella in piranske soline, moz pa se ukvarja s
prevoznistvom. kako vama gredo posli? Kaksno je podjetnisko okolje v Avstraliji, ¢e ga
primerjate s slovenskim, ki ni zelo prijazno?

V Avstraliji ni tezko ustanoviti podjetje, pomembna je le ideja. Ce je ta dobra in ima$ poslovni naért, te podprejo
tudi banke. Problem predstavnistev je, da zastopa$ »produkt« nekoga drugega. Ce vanj ne verjames stoodstotno
in ga ne sprejmes ter predstavis kot »svojega«, je vse skupaj brez pomena. Na drugi strani pa velikokrat zadnji
izve$ za morebitne teZave proizvajalca, ki ga s takim veseljem predstavljas.

Sicer pa je ¢as za spremembe. Med pridobivanjem avstralske vize smo spoznali kar nekaj slovenskih druzin, ki so
se tudi odlodile za selitev v Avstralijo in z mnogimi smo v stiku Se danes. Med njimi sta tudi dve druzini, s
katerimi smo svoje »tihe Zelje« v zvezi z Avstralijo zapisali na listek in jih leta 2006 zapecatili v steklenici.
Dogovorili smo se, da se ¢ez deset let sre¢amo, steklenico odpremo in pogledamo, koliko »skritih zelja« se nam je
v Avstraliji Ze uresnicilo. Za svojo vem, da imam na voljo le Se dve leti, da jo uresni¢im, tako da moram kar
pohiteti ...

Kolikor vem, Se naprej razvijate svoje kulinari¢cno znanje in navezujete stike z znanimi
slovenskimi kuharji. Kako se odzivajo in kaj si od tega sodelovanja obetate?

Kamorkoli grem ponosna predstavljam Slovenijo in $e posebej naso neprecenljivo kulinariko. Se vedno sem

Vveyv

¢lanica Drustva kuharjev in slasé¢icarjev Slovenije in z veseljem spremljam njihove novice.

Mislim, da je tukaj najpomembnejsSe ohranjanje in vzdrzevanje stikov. Poleg tega pa je Srecko Kokli¢, predsednik
za juzno Evropo v Svetovni zvezi kuharjev WACS, velikokrat omenjen tudi v avstralski zvezi kuharjev.

Vsekakor je dobro spremljati tudi dogajanja zunaj Avstralije. V veliko ¢ast mi je bilo tudi osebno spoznati
gospoda Janeza Bogataja, ¢loveka, ki je uspel certificirati nasSe tradicionalne jedi.

Bi prevzeli vodenje Slovenskega kluba, ¢e bi vam bilo ponujeno?

Bi. Vendar bi si ob sebi Zelela imeti ekipo, ki ji popolnoma zaupam in ki bi bila pripravljena dolgoro¢no, ne le za
mandat enega leta, poprijeti za delo. Pomembno je le, da so v tako ekipo vkljuceni tudi starejsi predstavniki
slovenske skupnosti. Novi priseljenci ne smemo pozabiti, da so obstojece klube ustanovili prav oni. Potrebno je
spostovanje in odprt pogovor. Predstavniki mlajSe generacije naj predlagajo, kaj in kako se lahko izboljsa in
poveca obisk ne le Slovencev v slovenskih klubih.

Za prihodnost imate zelo ambiciozne nacrte. Nam jih razkrijete?

Nadrti za prihodnost so pogojeni z nasimi otroki. Glede na dejstvo, da héerka, ki ima sedaj 14 let, Zeli Studirati v
Sloveniji, si ne moremo privosciti velikih poslovnih nacrtov.
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Nasa najvecja investicija je prav Julija. Znanje anglescine in izkus$nje, ki si jih je pridobila v Avstraliji, ji bodo
vsekakor pomagali kjerkoli v svetu.

Poleg moje skrite »Zelje iz steklenice« si Zelim, da bi se Slovenci v Avstraliji ve¢ druzili in vzgajali svoje otroke v
slovenskem jeziku, kulturi in obicajih. S tem jim ponujamo moznost vrnitve v Slovenijo, ¢e in kadarkoli si to
zazelijo.

Zalostno je, da se le majhen odstotek Slovencev tega tudi zaveda.
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